
 
 

 

 

 

 

CATALOGUE 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
06 48 73 20 55 

 
Chemin vicinal de la Milliere  
13011 MARSEILLE 

 
 

                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     
 



 

 

 

CHOCOLATS  
 

LES PRALINES  
 

Escargot noir/lait/blanc, coquille de chocolat noir/lait fourré de son moelleux praliné, 
amandes et noisettes torréfiées caramelisées 

 
Spéculos noir/lait , chocolat noir/ lait,  brisure de biscuit spéculos recouvert de praliné amandes 
et noisettes et d’une fine couche de chocolat au lait/noir saupoudré d’un soupçon de cannelle 

 
Nougatine noir/lait, chocolat noir / lait, bouchée nougatine sublimée de son praliné amande et 
noisette torréfié et chocolat noir/lait, recouvert de brisure de nougatine 
 

Caramel noir/lait, coque fine de chocolat noir/ lait, fourré de son subtil caramel beurre salé 
maison 
 
Feuilleté noir/lait, praliné amande/noisette incorporé de délicieuse crèpe dentelle croustillante 
brisée recouvert de chocolat noir/lait 

 
Truffe, truffe amande et noisette torréfiées, saupoudrée de cacao intense  

 

Rocher praliné, praliné amande/noisette avec en son coeur une délicieuse noisette entière, le tout 
recouvert d’amandes hachées torefiée 
 

Gianduja,  coque fine de chocolat noir/ lait fourré d’une pâte de chocolat et de noisettes finement 
broyées 

 
Cacahuètes - praliné amande/noisette avec des éclats de cacahuètes recouvert de chocolat noir ou au 
lait 

 
LES GANACHES PARFUMEES  

 
Pain d’épice, ganache enrobée de chocolat noir, miel, parfumée d’un mélange d’épices. 

 
Miel orange, ganache enrobée de chocolat noir , légèrement sucré au miel de Provence et parfumée 
de pépites d’orange. 

 
framboise, ganache, délicate et fondante à la pulpe de framboise , enrobée de chocolat noir. 

 
café,  ganache enrobée de chocolat noir à l’extrait de café d’ un velouté extrême. 
 
Figue Châtaigne, Duo de ganaches à la pulpe de figue violette et de chataigne, légerment sucrée au 
miel et enrobée de chocoalt noir. 

 

Passion, ganache chocolat au lait à la pulpe de fruit de la passion 

 
Palet or, une ganache fondante 75% enrobée de chocolat noir 

https://fr.wikipedia.org/wiki/Chocolat
https://fr.wikipedia.org/wiki/Noisette


                                   

LES PRODUITS ARTISANAUX 
 

Les orangettes, écorce d’orange confit à l’ancienne soigneusement découpées et nappées de 
chocolat noir 
 

Les citronnettes , écorce de citron confit à l’ancienne soigneusement découpées et nappées de 
chocolat noir et éclats d’amandes. 

 
Les mendiants, noisette, amande, raisin sec sultamine et écorce d’orange subtilement recouvert d’un 
délicat chocolat noir/lait. 
 
Les Nougatines au amandes ou sesame préparées et torrifiées par nos soins avec une recette allégée 
en sucre 

 

ChocoSnick caramel beurre salé maison avec des cacahuètes recouvert de chocolat noir/ au lait 
 

Les produits de saison  les création Noel, Paques, St Valentin . Consultez notre page Facebook 
ou appelez nous pour plus d’information. 

 

                                                                           
       

LES TABLETTES  ARTISANALES  
- guimauve noir/ lait 

- exotique noir/lait 

- noisettes entières noir/lait 

- Amandes entières noir/lait 

- Speculos noir/lait/ blanc 

- Chocolat  lait praliné feuilleté 

noisettes 

- Chocolat noir praliné feuilleté 

amandes 

- Chocolat blanc abricot 

- Chocolat blanc citron 

- Tablettes nature noir/lait/blanc 

- Pistache noir/lait 

- Orange noir/lait 

- Chocolat noir aux eclats 

de feves de cacao  

- Riz soufflé noir /lait 

- Sésame noir/lait 

- Tablettes marseillaises 

(Notre-dame de la Garde et 

Champs de Lavande) 

- Chocolat dulce 

- Chocolat noir 76% 

- Chocolat blanc coco 

 

 

                                                                                                                                 

 



LES DRAGEES ENROBEES  

 

- olivettes, 

- amandes trois chocolats, 

- croustillants, 

- gingembre, 

- cranberry, 

- Raisin sauternes 

 

 

 

CHOCOLAT DE COUVERTURE  

Noir – au lait – blanc 

 

 

 

BISCUITS ARTISANAUX  

 

- Macarons nature, coco, 

chocolat 

- Croquants aux amandes 

- Navettes 

- Cookies 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    



NOEL 2020 
 

Tous nos moulages et nos petits bonbons en chocolat sont fabriqués à la main par 
notre artisan chocolatier. 

 
 

 

 
petit sapin de Noel  
 

talon marbré 
garni d’amandes enrobées 

et de chocolats 

 
 

   

 

 

Grand papa noel 
Accompagné de fritures 
de noel 

 
Petit papa noel  

 

 
 

 

 

 

 

Calenderier de l’avent KRAFT 
 

Possibilité de personnalisation 
 

Grand 25,5 x 17 cm 
 Petit 11 x 4,3 cm 
  
DATE LIMITE COMMANDE PERSONNALISE 

LE 05/10/2020 
 

 

Calenderier de l’avent GINGER 
 

Grand 18 x 18 cm 

 
 
 

 

PANIERS CADEAUX 



 

 
A partir de 25€ / unité 

 
Composition individuelle 

 
Par exemple : 

- Une tablette artisanale 150 gr min 
- Une boite Etoile avec le chocolat 

artisanal 250 - 270 gr min 
- Un sachet de mendiants /  

orangettes 50 gr 
- Un marron glacé 
- Un sachet de fruits enrobés 100 gr 

 
PRIX 37€  

 
 
 

 

 
PAQUETS CADEAUX 

 
A partir de 15€ / unité 

 
Composition individuelle 

 
Par exemple : 

- Une tablette artisanale 150 gr min 
- Un sachets d’amandes enrobées 200 

gr 
- Un ChocoSnick 

 
PRIX 16€ 
 

 
 

 

 

 
TRAINEAU DE NOEL 

garni d’amandes enrobées et de 
chocolats OU papa noel et des 
amandes enrobées 

 
 
 
 

SAPIN DE MENDIANTS 
Chocolat noir, au lait ou mélange 
 

 
 
 

 



 

 
LA BONBONNIERE CADEAU 

 
garnie de 280 g de bonbons en chocolat 

 
 

 


